Le Samedi 11 Juin, vers 12H30,

en pleine Féria, nous vous propo-
serons, comme depuis 2 ans de ve-
nir au Mas. Nous étions 80 I’an der-
nier pour manger tous ensemble, «a la
bonne franquette» la Paélla de Denis
Martinez. 7€/pers. (Paélla + part de
tarte). Amenez tables et chaises,
on s’occupe du reste ! Merci de
vous inscrire dés que possible

(Mail ou Tél.).

HORAIRES D’OUVERTURE :
du Lundi au Vendredi
9h00-12h30 et 15h30-18h30
le Samedi
9h30-12h30 et 14h30-18h00

V4

’I‘rés chéres toutes, tres chers
tous...

Nous y voici. Féria, été, barbecue
et rosé. Et cela commence fort ce
Samedi 11 Juin avec la Paélla du Mas.
«Comme d’habitudey, ce jour-la, la
cave ne fermera pas et une paélla sera
servie vers 13h (voir détails plus bas).
On ne vous parlera pas dans cette
lettre... De 'espace aérien islandais;
pas de vignes chez les Viking... Ni du
personnel hotelier new-yorkais, bien
trop occupé pour servir du vin. On ne
vous dévoilera pas non plus si Xavier
D-d-L. avait une cave «enterréey... Ou
encore s’il y avait des quotas dans le
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vin, ¢a donnerait quoi ?

Bref... Et sans prétention aucune; des
nouvelles -enfin?- sympas a lire...!
Comme le retour de «La Désiréey, la
cuvée «Blanc de Blancsy de M. Fur-
dyna. Ou la féte des rosés qui revient
le Vendredi 24 Juin. Lunanimité faite
par «Les Schistesy» 2009 (Borie La
Vitarele) de J.-F. Izarn. Et méme des
nouvelles futiles puisque les «chapo
Mas Guérin» arrivent pour vous pro-
téger du soleil... Et les «Ice-bag Mas
Guériny (Clin d’ceil aux parisiens!)
afin de tenir vos bouteilles au frais
en pensant anous... Voici une lecture
toute en légereté; normal, ¢’est I'été !
Voici la Lettre du Mois de Juin.

B. LOCATELLI

Mas uérin
Route de Générac

30900 NIMES

Tél. 04 66 38 20 24
blocatelli@cave-masguerin.fr

RETROUVEZ-NOUS AUSSI :
www.cave-masguerin.fr
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ON LAISSE TAPE A NOTRE PORTE
les Vignes de I’Arque (Baron - 30)
et leur cuvée 100% Grenache
6,5€. Un rouge a boire un
peu frais (dans [lice-bag!),
sur la c6te de beeuf.

Prévoir le sombrero du Mas pour la
sieste apres...

Le rosé du chateau La Verrerie
(Puget-sur-Durance - 84) 9€.

Parfait pour vos apéros de 1'été.
Beaucoup de fraicheur et de fruit.

Un rien acidulé. MICHEL FURDYNA vinifie en Champagne depuis

1976. Des «Blanc de Noirs», des vins d’assem-

blage; mais il n’avait jamais réalisé de Cham-

pagnes «Blanc de Blancsy. Vinifiée a base de
Chardonnay et de Pinot Blanc, cette cuvée
s’était faite désirée...

. ; Sur des notes d’agrumes, avec une magni-
! \ ! fique acidité, il sera vous séduire, bu tres

O | s % frais en apéritif.

«Len» Champagne de I'été! 25€ (remisé 23€

par carton).

Les vins d’Emmanuel l

Reynaud au Chateau/Domaine
des Tours sont la.
Dépéchez-vous car les stocks
sont tres limités. Je ne vous parle
méme pas des Schistes 2009 dont
les 90 dernieres bouteilles vien-
nent d’étre regues.

OU MANGER
ET BOIRE NOS VINS ?

Restaurant
A LA FICELLE

15, rue de /:étoi/e
30000 NIMES

Contact : 04.66.76.11.46
laficelle_30@yahoo.fr

Cave

1 . :
m . L Chez Romain, vous trouverez Siracanta, Lancyre ou encore du Mas de
a S u e rln la Séranne. Bonne chance a eux qui ont débuté il y a peu.

Vins  Champagnes ® Spiritueux

: E‘m emphase-visuelle.com




